
Мероприятия по профилактике СOVID-19 

ЧЕК-ЛИСТ для работников

Для работников пищеблока
 Обрабатывать руки антисептиком каждые три часа
 Носить одноразовые маски во время приготовления пищи
 Сметать специальными щетками крошки с мест хранения хлеба по мере накопления
 Ежедневно протирать полки 1%-ным раствором столового уксуса
 Обрабатывать технологическое оборудование в соответствии с инструкцией по эксплуатации
 Протирать каждые три часа дезинфицирующими салфетками рабочие поверхности
 Проводить дезинфекцию кухонной посуды после рабочей смены

Для педагогов
 Следить, чтобы дети каждые три часа мыли руки
 Контролировать, чтобы дети протирали руки кожным антисептиком
 Следить, чтобы дети не грызли карандаши и ручки, не трогали руками глаза, нос и губы
 Отдавать в стирку нагрудники из ткани после использования
 Менять постельные принадлежности по необходимости, но не реже одного раза в неделю

Для медработника
 Два раза в день измерять температуру детям и работникам пищеблока
 Не допускать к работе поваров с симптомами острых респираторных заболеваний
 Обеззараживать воздух в помещениях ультрафиолетовыми и бактерицидными облучателями  

каждые три часа

Для заместителя по АХР
 Три раза в день выдавать поварам одноразовые маски и дезинфицирующие салфетки
 Следить за тем, чтобы в административных помещениях, пищеблоке и санузлах были кожные  

антисептики и одноразовые полотенца
 Следить за тем, чтобы на входе всегда были дезинфицирующие салфетки


